FORMULACAD

20800000

Nugget de Frango
Melhoria de sabor

Qual o impacto dofs) ingrediente(s) da Biospringer utilizado(s) nesta formulagao?

FPronak® 0210 / 0 - PW =L # Dosagem: 1.0M % (produlo pronts pf consuma)

& Confere makor suculéncka ao nugget

Ingredientes: Confrole Teste
Paito de frango B&.00% 85.00%
Agua (gelo) 5 00% £ 00%
Amido de madig 5.00% 5.00%
Maltodexirina 1.75% 0.75%
Sal 1.00% 1.00%
Ao em pd 0.50% 0.50%
Cebola erm pd 0.40% 0.40%
Tripolifosfalo de sodio 0.30% 0.30%
Pimenta branca em pd 0.05% 0.05%
Pronaki 0210/ 0 - PW - L - 1.00 %

Total 100.00% 100.00%
instrugfes de prepars:

Bisturar todos os ingredientes em pd entre i

Mper o peito de frango resfriado (-14C a -2°C) no Termomix junio com os ingredientes em po e Agua (bem gelada).
Modelar, embalar & congelar

Retirar as amostras do congelador e, caso aparecam, retirar os cristais de gelo em tomo da massa.

Empanar as amosinas com as coberunas na sequinie ordem. predust, batter ¢ breading

Fré fritura; fritar os nuggets a 190°C por 40 segundos,

Forféamento; levar of nuggets ac fomo a 180°C, por aproximadarmente 10 minutos, alé que Séu inbenion atinja T4°C
Congelar os nuggets. Assar ou fritar os nuggets. Para assar, fomso pré aguecido a 210%C por 10 minutos cada lado.
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