FORMULACAD

208050009

Bolo de Chocolate
Reducado de 35% de acicar

Qual o impacto dofs) ingrediente(s) da Biospringer utilizado(s) nesta formulagao?

FPronak® 6801 / 11 - P¥W - XD # Dosagem: 0.5 % (produlo pronta pf consuma)

# Pammite & redugBo Se 35% do teor de &f0car no bolo de chocolade, sem comprometsr o sabor 8o produts,
® Inlensifica o sabor de cacau

Ingredientes: Controle Teste Teste 1
Farinha de frigo 22 00% 22.00% 22 00%
Agucar 21.00% 13.65% 13.65%
Ledte integral luida 20.00% 20.00% 20.00%
Ovo 17 40% 17 40% 17.40%
Margarina ' 10.00% 1000% | 10.00%
Amido de malig . 3.00% 3.00% 3.00%
Cacau em po ' 3.00% 3.00% 3.00%
Fermento Quimico 1.50% 1.50% 1.50%
Aroma de Baunilha 1.50% 150% 1.50%
Maltodexirina 0.50%: 7.85% T.44%
Sal 0.10% 0.10% 0.01%
Pronal® 8801 17 - PW - XD : : 0.50 %

Total: 100.00% 100.00% 100.00%
Instrugtes de prepars:

Misturar os ingredientes em pd enre =),

Adicionar o ovo, kite, margarina @ ingradianies am pd na batedeaira.
Misturar em velocidade alta por 3 minuios até obter uma massa homagénea
Calocar na assadeira.

Assar em fomao pré aquecido & 200°C por aproximadamente 30 minutos
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